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オークラアクトシティホテル浜松（静岡県浜松市中区板屋町 111-2：総支配人 杉山 良太）では、 

新型コロナウィルス感染拡大の収束が未だ見えない中でも、新しい生活様式に合わせたスタイルで 

安心してバイキング形式でのお食事をお楽しみいただける『ランチ&ディナーバイキング』を、 

ホテル内レストラン「フィガロ」（2 階）にて期間限定で開催いたします。 

 

新型コロナウィルス感染拡大防止のため、レストランフィガロでは、2020 年 2 月 29 日（土）より 

バイキング形式での食事の提供を中止し、また政府による緊急事態宣言発令に伴うホテル臨時休館 

（2020 年 4 月 24 日から 2020 年 5 月 31 日）を経ての営業再開後も、同レストランのバイキング 

営業を一時休止しております。 

しかし、これまでご好評をいただいておりましたバイキング形式でのお食事を、お客様に安心して 

ご利用いただける方法はないかと検討を重ね、スタッフによる料理の取り分けや、個別に盛り付けた 

料理をご用意する新スタイルで、バイキング営業を再開いたします。 

今回はよりお客様にお楽しみいただけるよう、レストランフィガロの調理スタッフだけでなく、ホテル

内レストラン「和食堂 山里」と「中国料理 桃花林」の調理スタッフがつくる日本料理と中国料理も 

ラインナップし、バラエティ豊かなメニューが並びます。 

ディナーでは、「アサヒスーパードライ」や人気のクラフトビール「TOKYO 隅田川ブルーイング」を 

はじめ、ワインやサワー・ハイボールなど豊富な種類を取り揃えた飲み放題プランも登場。 

また、レストランに隣接した屋外モール（アクトタワー2 階「ガレリアモール」）にテラス席もご用意し、

屋外での開放感もお楽しみいただけます。 

尚、スタッフのマスクの着用や消毒液の設置、入店時間の制限や飛沫感染防止のためのビニールシート

の設置など、十分な新型コロナウィルス感染防止対策を行ってまいります。 

 

■レストランフィガロ「ランチ&ディナーバイキング」 

開催日：2020 年 7 月 18 日（土）～19 日（日）および 7 月 23 日（木・祝）～7 月 26 日（日） 

営業時間：＜ランチ＞  11：30～15：00 

     店内混雑を避けるため、下記時間にてご予約を承ります 

（1）11：30～、（2）12：00～、（3）12：30～（4）13：00～（5）13：30～※各回 90 分制 

     ＜ディナー＞  17：30～19：30 

     店内混雑を避けるため、下記時間にてご予約を承ります 

（1）17：30～、（2）18：00～ ※各回 90 分制 

オークラアクトシティホテル浜松 

新しい生活様式に合わせたスタイルで楽しむ 

オークラの 『ランチ&ディナーバイキング』 
7/18（土）～19（日）・7/23（木）～26（日）期間限定開催 

ディナータイムには屋外テラス席もご用意 
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料金  ：大人 3,500 円、小学生 2,000 円、幼児（4 歳以上）1,000 円 

※ランチ・ディナー共通。いずれも消費税を含みます。 

料理提供：＜温製料理＞ 

      料理卓前に飛沫感染防止のためにビニールシートを設置いたします。またお料理は 

スタッフが取り分けます。 

＜オードブル・冷製料理・デザートなど＞ 

小さなグラス等で個別に盛り付けたお料理をご用意いたします。お客様に 1 つずつ 

お取りいただきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

テラス席：（ディナー限定） 

      レストランに隣接する屋外モールに「テラス席」 

を配置。店内よりお料理・お飲み物をご自身で 

お持ちいただきお楽しみいただきます。 

※約 10 テーブル程度を設置予定 

飲み放題メニュー：ディナータイム限定で、2 種類のフリードリンクコースをご用意いたします。 

   ●A コース 1,500 円 

    アサヒスーパードライ、ハイボール、サワー（レモン・グレープフルーツ・カルピス）・焼酎 

（ロック・水割り・ソーダ割り）、梅酒（ロック・水割り・ソーダ割）・ノンアルコールビール、 

ノンアルコールカクテル、ソフトドリンク 

  ●B コース 2,000 円 

    アサヒスーパードライ、アサヒスーパードライ ザ・クール、クラフトビール“TOKYO 隅田川 

ブルーイング”（「琥珀の時間」または「ペールエール」、どちらか 1 種（当日店内にて告知））、 

スパークリングワイン、ワイン（赤・白）、ハイボール、サワー（レモン・グレープフルーツ・ 

カルピス）・焼酎（ロック・水割り・ソーダ割り）、梅酒（ロック・水割り・ソーダ割）・ 

ノンアルコールビール、ノンアルコールカクテル、ソフトドリンク  

ビニールシート設置イメージ 

 
温製料理は、スタッフが取り分けます 

 
イメージ 

 
テラス席イメージ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

その他感染予防対策： 

・スタッフはマスクを着用して勤務します。また飲食サービス時は、手袋の着用も行います。 

・テーブルの間隔を広めに確保します。 

・店内各所に消毒液を設置します。 

＜お客様へのお願い＞ 

・ご来館の際は、マスクの着用をお願いいたします。 

・咳、発熱等の風邪症状がみられる方は、ご来館をご遠慮いただきます。 

・ご来館時には手指の消毒をお願いいたします。 

・レストランご入店時の検温にご協力をお願いいたします。 

・店内においても、お食事中以外は必ずマスクの着用をお願いします。（席を離れる時、 

料理やドリンクを取りに行くとき、その他店内を移動する時） 

・お料理卓やレジカウンター前等でお待ちいただく際には、お客様同士の間隔をあけていただ

くようお願いいたします。 

・混雑状況により、レストランや施設内へのご利用を制限させていただく場合がございます。 

・小さなお子様が料理を取りに行く際は、必ず大人の方に同伴いただきます。 

ご予約・お問合せ： ＜お電話＞ TEL 053-458-1233（9：00～20：00） 

          ＜Web＞    ホームページよりご予約が可能です（24 時間受付） 

                 https://www.act-okura.co.jp/ 

                                      

 

 

 

 

 

 

------------------------ この件に関するお問い合わせ先 ---------------------- 
オークラアクトシティホテル浜松 
販売促進部  寺本尚史・藤田華厘 

〒430-7733 静岡県浜松市中区板屋町 111-2 
Tel. 053-459-0742  Fax. 053-459-0752 

アサヒスーパードライ 

琥珀の時間 ペールエール 

クラフトビール「TOKYO 隅田川ブルーイング」 


