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オークラアクトシティホテル浜松（静岡県浜松市中区板屋町 111-2：総支配人 杉山 良太）は、新商品と 

して二種類の「パウンドケーキ」の販売を 2021 年 10 月 1 日（金）より開始いたします。 

 

新型コロナウイルス感染症拡大により自宅で過ごす時間が増えていること

から、少し贅沢な“おうち時間”をお過ごしいただけるよう、ホテルメイド

のスイーツを新たに 2 種類開発いたしました。 

「天竜抹茶のパウンドケーキ」は、地元浜松産の天竜抹茶を使った、新緑の

季節の茶畑を思わせる美しい色合いのパウンドケーキです。しっとり、ふん

わりと焼き上げたケーキは優しい甘みの中に抹茶の風味が広がります。 

「黒糖とさつまいものパウンドケーキ」は、沖縄産の黒糖と国産のさつまい

もを使った二層のパウンドケーキです。しっとりとしたケーキの上にのせた 

香ばしいきな粉のクッキーが、食感と風味のアクセントとなっています。 

ホテルメイドならではの上品な味わいの「オークラのパウンドケーキ」。 

手土産や贈り物、自分へのご褒美にいかがでしょうか。 

 

◆商品概要◆ 

販売商品   ： 「天竜抹茶のパウンドケーキ」 

         「黒糖とさつまいものパウンドケーキ」 

販売価格   ： 各 1 本 2,160 円（消費税込） 

 

ホテル 2 階 中国料理「桃花林」店頭にて営業時間内（11：30～13：30、17：30～19：30）に販売して 

おります。お食事をご利用でない方も、営業時間内にてお買い求めいただけます。 

 

お問い合わせ ： 予約センター TEL 053-458-1233（9：00～20：00） 
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