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オークラアクトシティホテル浜松（静岡県浜松市中区板屋町 111-2：総支配人杉山 良太）は、コロナ禍で提供を 

一時休止しておりましたレストランフィガロのランチ・ディナーブッフェ「Seasonal Buffet～シーズナル ブッフェ

～」の提供を、2022 年 3 月 19 日（土）より週末および祝日限定にて再開いたします。 

 

当ホテル 2 階「レストランフィガロ」では、新型コロナウイルス感染拡大により、2020 年 2 月よりランチおよび

ディナーブッフェの提供を一時休止し、その後クリスマスや年末年始、ゴールデンウィークなどに十分な感染防止

対策を講じながら期間限定で特別営業を行っておりましたが、このたび 2022 年 3 月 19 日（土）より週末限定で 

営業を再開いたします。 

 

提供するメニューは、冷製料理を中心とした前菜料理、色とりどりのサラダ、調理法や味付けにこだわった魚や肉

などの温製料理、パスタや店内で焼き上げるピザなど、以前より好評をいただいていたホテルならではのお料理を

種類豊富にご用意いたします。また、より一層ホテルブッフェをお楽しみいただくため、ディナータイムには 

「スペシャルプレート」をお一人様一皿限定でご用意いたします（3 月・4 月は「オマールテールとホタテの 

ポワレ」）。見た目の華やかさはもちろん、シェフがその場でお作りする出来立ての味もご堪能ください。 

 

レストランフィガロは、静岡県の「ふじのくに安全・安心認証（飲食店）制度」、および浜松市の「はままつ安全・

安心な飲食店認証制度」にそれぞれ認証された店舗です。引き続き感染拡大対策を徹底し営業してまいります。 
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◆レストランフィガロ ランチ・ディナーブッフェ「Seasonal Buffet～シーズナル ブッフェ～」◆ 

提供開始日   ： 2022 年 3 月 19 日（土）より 

提供日時    ： ＜ランチ（90 分制）＞ 

          毎週土・日および祝日 11：30～14：30（最終入店 13：00） 

            3 月・4 月の営業日 

               3 月…19 日（土）、20 日（日）、21 日（月・祝）、26 日（土）、27 日（日） 

               4 月…2 日（土）、3 日（日）、9 日（土）、10 日（日）、16 日（土）、17 日（日）、23 日（土）、 

24 日（日）、29 日（金・祝）、30 日（土） 

          ＜ディナー（90 分制）＞ 

          毎週土曜日および一部日曜日・祝日 17：30～21：00（最終入店 19：30） 

              3 月・4 月の営業日 

               3 月…19 日（土）、20 日（日）、26 日（土） 

               4 月…2 日（土）、9 日（土）、16 日（土）、23 日（土）、29 日（金・祝）、30 日（土） 

         ※ランチ・ディナーともに、営業日は変更になる場合がございます。 

会  場    ： レストランフィガロ（オークラアクトシティホテル浜松 2 階） 

料  金    ： ＜ランチ＞ 大人（中学生以上）3,000 円、小学生 1,600 円、幼児（4 歳以上）900 円 

          ＜ディナー＞大人（中学生以上）4,000 円、小学生 2,300 円、幼児（4 歳以上）1,200 円 

ご予約・お問合せ： オークラアクトシティホテル浜松 予約センター 

           TEL 053-458-1233（9：00～20：00） 

 

メニュー（3 月・4 月） 

【冷製料理】 

・ツナと菜の花の一口パイ 

・コールドビーフの生春巻き 

・彩りサラダ 

・白身魚のマリネ わさび醤油のヴィネグレット［ランチ限定］ 

・手毬寿司各種［ディナー限定］ 

【温製料理】 

・白身魚のポワレ ベアルネーズソース 

・豚肉のやわらか煮込み トマトソース 

・オニオンとキャベツのオーブン焼き アンチョビガーリックオイル 

・アッシパルマンティエ  

・ベジタブルカレー 

・牛蒡のクリームスープ 

・手羽先のコンフィ［ランチ限定］ 

・アジの香草パン粉焼き マスタード風味［ランチ限定］ 

・牛肉のタリアータ 和風ソース［ディナー限定］ 

・ソーセージとグリーンアスパラガスのクリームソースペンネ 

［ディナー限定］ 

【ライブメニュー】 

 ・じっくり煮込んだチキンのラグーソースとモッツァレラチーズのピザ  

 ・ベーコンと季節野菜の和風スパゲティ［ランチ限定］ 

・ライブデザート［ディナー限定］ 

【その他］ 

 ・パン各種  

・ソフトドリンク各種 

・デザート各種  

 

  

 

 

 

じっくり煮込んだチキンのラグーソースとモッツァレラチーズのピザ 

豚肉のやわらか煮込み トマトソース 

・コールドビーフの生春巻き 
・ツナと菜の花の一口パイ 



 

 

【ディナー限定スペシャルプレート】 

 ・オマールテールとホタテのポワレ スプラウトとハーブのサラダ添え アメリケーヌソースとバジルソース 

※お一人様一皿限定となります 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  ※メニュー内容は変更になる場合がございます 

 

   

 

◇オークラアクトシティホテル浜松について◇ 

JR 浜松駅前のアクトタワー内にある 45 階建て高層ホテルです。 

32 階から 44 階の客室からは、 北側の客室からは南アルプスの山並み・南側の

客室からは広大な遠州灘の眺望がお楽しみいただけます。 

また音楽の都（まち）にちなみ、 ロビー中央には黄金色に輝くトランペット型の円

柱やエレベータの扉の音符の模様など、 ホテルの各所に楽器や音楽のモチーフ

が施されています。 

 

所在地   ：〒430-7733 静岡県浜松市中区板屋町 111-2 

TEL      ： 053-459-0111（代表） 

アクセス  ： ・JR 東海道新幹線 浜松駅東口から「動く歩道」で直結、  

徒歩 3 分 

・車の場合 東名高速道路 浜松 IC・浜松西 IC よりそれぞれ 

約 20 分 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                      

------------------------ この件に関するお問い合わせ先 ---------------------- 
オークラアクトシティホテル浜松 

販売促進部  寺本尚史、伴野祐実、坂口華厘 
〒430-7733 静岡県浜松市中区板屋町 111-2 

Tel. 053-459-0742 Fax. 053-459-0752 

 


