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オークラアクトシティホテル浜松（静岡県浜松市中区板屋町 111-2：総支配人 糸 正弘）は、新年

の祝宴にふさわしい豪華なおせち料理八段重「寿（ことぶき）」の予約受付を、2023 年 9 月 1 日

（金）より開始いたします。 

 

おせち料理八段重「寿（ことぶき）」は、日本料理・ 

フランス料理・中国料理の各調理長が、長年培った伝統

の技と厳選した素材で仕上げた末広がりの八段重で

す。日本料理四段・フランス料理二段・中国料理二段の

バリエーション豊富な内容で、新年を寿ぐにふさわし

い福を重ねた逸品です。一年の幸せを願い、贅を尽くし

た料理の数々で、輝かしい新年をお迎えください。 

尚、10 月 31 日（火）までにお申し込みいただきます

と、オークラハウスワイン（赤、白のいずれかより 1 本）

をプレゼントする特典をご用意しております。 

 

【商品概要】 

商品名   ： おせち料理八段重「寿（ことぶき）」 

（日本料理 四段、フランス料理 二段、中国料理 二段） 

サ イ ズ  ： 外寸（一重あたり）約 12.5cm×12.5cm×5.5cm  

        3 名様用 

販売価格  ： ・一般料金  43,000 円 

        ・ホテル One Harmony 会員料金 41,000 円 ※いずれも消費税を含みます 

ご予約期間 ： 2023 年 9 月 1 日（金）～12 月 22 日（金）17 時まで 

         ※売切れ次第、予約受付を終了いたします 

ご予約方法 ： ①電話   予約センター TEL 053-459-1455（9：00～20：00） 

        ②web 予約 ホテル公式 web サイトよりお申込みいただけます 

              https://www.act-okura.co.jp/  

※24 時間お申込みが可能です ※9 月 1 日（金）9 時より 
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お支払方法 ： ①お電話でご予約の場合 

お申し込み後、請求書を郵送いたします。指定期日までに金融機関等にて 

お支払いをお願いいたします。 

         ②web にてご予約の場合 

           お申込み時にクレジットカードによるオンライン決済をさせていただき 

ます。 

お受け取り ： ①ホテルでお受け取り（1 階ロビーにて） 

2023 年 12 月 31 日（日）13 時～18 時 

        ②クール宅配便で配達の場合 

          2023 年 12 月 31 日（日）18 時頃までに、ご指定の場所へ 

お届けいたします。 

          ※配達可能地域：静岡県全域、愛知県全域、神奈川県全域 

（料金 1,400 円） 

 早期予約特典： 2023 年 10 月 31 日（火）までにお申込みいただきますと、 

オークラハウスワイン（赤、白いずれか 1 本）をプレゼント 

いたします。 

           

 

 

 

【お献立】 

 一の重（日本料理）           二の重（日本料理） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

・海老焼板  ・鰻焼板 

・田作り   ・柚子伊達巻 

・海老芝煮  ・海老湯葉巻 

・鶏松風   ・数の子醤油漬け 

・手毬餅 

・黒豆甘露煮 千代呂木   

・若桃甘露煮  ・栗金団 

・柿松笠    ・あみ笠柚子 

・青梅甘露煮  ・葉付金柑甘露煮 

 
早期予約特典 

（赤または白 いずれか 1 本） 
オークラハウスワイン 



 
三の重（日本料理）                        四の重（日本料理） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

五の重（フランス料理）          六の重（フランス料理） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
 

・紅白膾 三ケ日みかんのピール添え    

・いくら醤油漬け  ・鮭小川巻 

・蛸柔らか煮    ・牛肉牛蒡巻 

・叩き牛蒡     ・千社唐西京漬け 

・鰆柚庵焼き     ・真鱈利休焼き 

・むかご真薯    ・蕗の煮浸し 

・煮締め（筍、里芋、椎茸、手綱蒟蒻、梅人参） 

・オマール海老のヴァプール マンゴーソース 

・帆立とアメリケーヌソース、ほうれん草のテリーヌ 

・海老と野菜のテリーヌ 

・スモークサーモン薔薇仕立て いくら添え 

アスパラガス 

・国産牛サーロインのローストビーフ 和風黒胡椒ソース クレソン 

・合鴨スモークとカマンベールチーズのブロシェット 葡萄 

・ソーセージトゥールーズブリオッシュ 

・パテ・ド・カンパーニュ 

・ピクルス（コルニッション、パールオニオン、キャロット、 

紅芯大根、ブラックオリーブ) 

 



 
 

 七の重（中国料理）            八の重（中国料理） 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

◇オークラアクトシティホテル浜松について◇ 

JR 浜松駅前のアクトタワー内にある 45 階建て高層ホテルです。 

32 階から 44 階の客室からは、 北側の客室からは南アルプスの山並み・

南側の客室からは広大な遠州灘の眺望がお楽しみいただけます。 

また音楽の都（まち）にちなみ、 ロビー中央には黄金色に輝くトランペット

型の円柱やエレベータの扉の音符の模様など、 ホテルの各所に楽器や 

音楽のモチーフが施されています。 

 

所在地   ：〒430-7733 静岡県浜松市中区板屋町 111-2 

TEL      ： 053-459-0111（代表） 

アクセス  ： ・JR 東海道新幹線 浜松駅東口から徒歩 3 分 

        ・車の場合 東名高速道路 浜松 IC・浜松西 IC より約 20 分 

 

 

 

 

 

 

------------------------ この件に関するお問い合わせ先 ---------------------- 
オークラアクトシティホテル浜松 
販売促進部  寺本尚史・伴野祐実 

〒430-7733 静岡県浜松市中区板屋町 111-2 
Tel. 053-459-0742  /  Fax. 053-459-0752 

  

・帆立貝柱の姿揚げ 山椒塩風味 

・エゾ鮑の紹興酒漬け ・花冬菇の広東式醤油煮 

・車エビの塩茹で 葱生姜風味 

・広東式叉焼      ・広東式蒸し鶏 

・クラゲの醤油漬け   ・胡桃の飴炊き 

・胡瓜の唐辛子甘酢漬け  

・大根とパプリカの唐辛子甘酢漬け 

 


